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Seis bodegas se alian con el CSIC
para explotar variedades menores
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No son tiempos para estancar-
se en el pasado. Asi lo han en-
tendido seis bodegas gallegas,
que se han encomendado a la
ciencia en un proyecto conjun-
to con el fin de rentabilizar sus
cepas y los procesos de produc-
cioén. El objetivo es estudiar el
potencial viticola y enolégico de
nueve variedades de uva culti-
vadas tradicionalmente en Ga-
licia, como son el albarifio, go-
dello, treixadura, loureiro blan-
co, mencia, castafial, merenzao
y caffio blanco y tinto.

Un equipo de 45 cientificos
procedentes del Centro Supe-
rior de Investigaciones Cientifi-
cas (CSIC) en Galicia y de técni-
cos del Instituto Tecnologico de
Galicia (ITC), con la colabora-
cion de la Universidad Politéc-
nica de Madrid, llevaran a cabo
la investigacion, fruto de un con-
sorcio publico-privado. El estu-
dio, que ya se encuentra en mar-
cha, pretende impulsar el culti-
vo de las variedades menos uti-
lizadas y hacerlas competitivas
en el mercado. Para ello se redi-
seflaran los procesos de fabri-
cacidn, teniendo en cuenta las
condiciones climéticas de cada
vifiedo y la inmunidad frente a
las enfermedades mas comunes.

Sensores inalambricos

Las cepas serdn monitorizadas
al detalle a través de un sistema
de redes de sensores inaldimbri-
€OS, que captaran y transmitiran
la informacién en tiempo real.
Con estos datos y los obtenidos
en el estudio de enfermedades

blico-privado busca

ara rentabilizar cultivos tradicionales

El proyecto se p’resentc’) ayer en la sede pontevedresa de la Misién Biolégica. cAporiLLO

se podra elaborar un sistema de
avisos que prevenga de las prin-
cipales amenazas para las cose-
chas, independientemente de la
zona en la que se encuentre o
las condiciones particulares de
cada uno de los vifiedos.

El proyecto, al que se ha de-
nominado como Innter Gal-Eno
2012, no solo busca obtener una
produccion rentable y respetuo-
sa con el medio ambiente, sino
que también tiene como empre-
sa lograr unos caldos diferen-

EL OBJETIVO FINAL

En busca del mercado internacional

«No hay mercado para todo aquel
que quiera hacer vino, solo hay
mercado para los mejoresy, ex-
puso ayer el representante de una
de las bodegas del consorcio ga-
Hlego, en la presentacion publi-

ca del proyecto. En este sentido

apuntaron que el acuerdo de cola- |

boracién pretende, en Gltima ins-
tancia, unir esfuerzos para abrirse
i un espacio en el mercado interna-
cional bajo el paraguas comin de
vinos de Galicia: «Intentaremos
seqguir la senda que abrié el Alba-
rifio para hacernos con un lugar
i en las estanterias del extranjero».

ciados y de alta calidad. La ba-
se para ello, la pondréan las vides
de las bodegas implicadas en el
acuerdo de colaboracién: Bode-
gas Martin Cédax, Marqués de
Vargas, Pazo San Mauro, Ade-
gas Moure, Rectoral de Aman-
di, Valdesil, Valmifior.

La investigacién se exten-
dera durante tres afios, por lo
que contemplard tres vendimias
completas. El presupuesto desti-
nado a esta iniciativa supera los
tres millones de euros. La mitad
seran asumidos por el Centro
para el Desarrollo Tecnologico e
Industrial (CDTT), mientras que
la parte restante la aportaran las
propias empresas, que represen-
tan a cuatro de las cinco deno-
minaciones de origen gallegas.
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